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ITEM UND QUANTIDADE

Pregão presencial

Processo administrativo Nº 01188/2023

Limite de
valor

Unitário

Data da Pesquisa de Preço: 03/06/2023

Valor Total

1 - CARNE DE FRANGO COXA/SOBRECOXA
Congelada, in natura. A ave deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, pele aderente. Com aspecto, cor e cheiro
característicos. Não deve apresentar sujidades, penas e carcaça.
Livre de parasitas, micróbios e qualquer substância nociva. Na
embalagem deve conter as seguintes informações: identificação da
empresa com endereço, peso, data de processamento e data de validade,
identificação do tipo de carne e registro no Ministério da
Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de fabricação e validade. A
embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica, contendo 01 kg.
Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de entrega.

KG 3.770,00 11,99 45.202,30

2 - CARNE BOVINA COXÃO MOLE (CHÃ DE DENTRO)

Cortada em cubos, in natura, congelada, sem gordura, sem pelanca, sem
sebo. Com aspecto, cor e cheiro característicos. Livre de parasitas,
micróbios e qualquer substância nociva. Na embalagem deve conter as
seguintes informações: identificação da empresa com endereço, peso,
data de processamento e data de validade, identificação do tipo de
carne e registro no Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data
de fabricação e validade. A embalagem deve estar intacta,
transparente, atóxica, contendo 01 kg.Prazo de validade: mínimo 6
meses a contar da data de entrega.

KG 6.660,00 39,90 265.734,00

3 - CARNE SECA BOVINA DIANTEIRO
embalada a vácuo. Com aspecto, cor e cheiro característicos. Livre de
parasitas, micróbios e qualquer substância nociva. Na embalagem deve
conter as seguintes informações: identificação da empresa com
endereço, peso, data de processamento e data de validade,
identificação do tipo de carne e registro no Ministério da
Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de fabricação e validade. A
embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica, contendo 01 kg.
Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de entrega.

KG 830,00 41,00 34.030,00

4 - FÍGADO BOVINO .
congelado. Com cor, cheiro e sabor próprios; sem manchas esverdeadas
e parasitas; Na embalagem deve conter as seguintes informações:
identificação da empresa com endereço, peso, data de processamento e
data de validade, identificação do tipo de carne e registro no
Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de fabricação e
validade. A embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica,
contendo 01 kg. Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de
entrega.

KG 990,00 15,00 14.850,00

5 - CARNE DE FRANGO, PEITO SEM PELE, SEM OSSO

, cortado em fatias (filé), congelado. A carne deve ter contornos
definidos, firmes e sem manchas. Com aspecto, cor e cheiro
característicos. Livre de parasitas, micróbios e qualquer substância
nociva. Na embalagem deve conter as seguintes informações:
identificação da empresa com endereço, peso, data de processamento e
data de validade, identificação do tipo de carne e registro no
Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de fabricação e
validade. A embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica,
contendo 01 kg. Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de
entrega.

KG 4.440,00 19,99 88.755,60

6 - CARNE SUÍNA PERNIL
Pernil traseiro resfriado, limpo sem osso (contendo no máximo 10% de
gordura aparente). Com cor, cheiro e sabor próprios; sem manchas
esverdeadas e parasitas; Na embalagem deve conter as seguintes
informações: identificação da empresa com endereço, peso, data de
processamento e data de validade, identificação do tipo de carne e
registro no Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de
fabricação e validade. A embalagem deve estar intacta, transparente,
atóxica, contendo 01 kg. Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar
da data de entrega.

KG 2.940,00 20,29 59.652,60

Desenvolvido por SAPITUR



Anexo I - Preço de Referência

Fundo Municipal de Educação de Trajano de Moraes

 2Página 2 deEstado do Rio de Janeiro

7 - FILÉ DE TILÁPIA, SEM PELE, SEM ESPINHAS, CONGELADO

com cor, cheiro e sabor próprios; sem manchas esverdeadas e
parasitas; Na embalagem deve conter as seguintes informações:
identificação da empresa com endereço, peso, data de processamento e
data de validade, identificação do tipo de carne e registro no
Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data de fabricação e
validade. A embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica,
contendo 01 kg. Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de
entrega.

KG 1.704,00 50,00 85.200,00

8 - LINGUIÇA CALABRESA
Com aspecto, cor e cheiro característicos. Livre de parasitas,
micróbios e qualquer substância nociva. Na embalagem deve conter as
seguintes informações: identificação da empresa com endereço, peso,
data de processamento e data de validade, identificação do tipo de
carne e registro no Ministério da Agricultura (SIF, IMA OU SIM), data
de fabricação e validade. A embalagem deve estar intacta,
transparente, atóxica, contendo 01 kg. Prazo de validade: mínimo 6
meses a contar da data de entrega.

KG 1.512,00 26,89 40.657,68

9 - PATINHO BOVINO  MOÍDO
Carne de primeira qualidade, moída, congelada, sem sal, sem tempero,
sem molho, acondicionada de embalagens à vácuo de aproximadamente
1kg. O produto devera ser manipulado em condições higiênicas
adequadas e ser proveniente de animais sadios. Deverá apresentar
textura, cor, sabor e odor característicos. A matéria-prima a ser
utilizada deverá estar isenta de tecidos inferiores como ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendões, coágulos e etc. A
embalagem deve estar intacta, transparente, atóxica, contendo 01 kg.
Prazo de validade: mínimo 6 meses a contar da data de entrega.

KG 4.470,00 39,90 178.353,00

10 - SALSICHA TIPO "HOT DOG", EMBALADA A VÁCUO
, devendo ser fornecida em embalagem plástica original contendo a
descrição das características do produto, com no máximo 5kg.

KG 1.700,00 15,99 27.183,00

Valor total da proposta orçada pela administração: 839.618,18

Desenvolvido por SAPITUR


